
 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

»La scienza in cucina e l´arte di mangiar bene«  

 

 
Dieses ist der Titel des zum Klassiker gewordenen Rezeptbuches von Pellegrino Artusi. Aus 

allen Teilen Italiens hat der Autor Rezepte gesammelt, das Wissen der italienischen Mammas 

geplündert und sich in den Lokalen mit traditionell hausgemachter Qualität klug gegessen:     

den Osterias. 

 

Die wohl älteste Osteria Italiens steht in Ferrara und stammt aus dem Jahr 1435. 

 

Osteria steht für die ursprüngliche Zubereitung der Speisen, für eine Küche der Provinzen. In einer 

Osteria wird noch immer das Einfache hochgeschätzt. Eine Verbeugung vor der Frische und Güte 

hausgemachter Speisen. Und vor einem Land, in dem der Geschmack und die Freude am Essen zum 

Lebensgenuss gehören. 

 

In diesem Sinne wünschen wir Ihnen einen schönen Abend in unserer Osteria Gusto! 

 

Famiglia Enzo Contursi 
 

 

 

 

 

 



- A P E R I T I V I – 

 

HUGO 
 

7,50€ PROSECCO APEROL                    alkoholfrei 6,50€ 

PROSECCO APEROL 
 

7,50€ GLAS PROSECCO                         alkoholfrei 4,50€ 

GLAS PROSECCO 
 

5,00€ FLASCHE PROSECCO                  alkoholfrei 30,00€ 

FLASCHE PROSECCO 
 

33,00€ CAMPARI ORANGE 6,00€ 

LIMONCELLO SPRITZ 
 

7,50€ MARTINI  (BIANCO / ROSSO) 6,00€ 

SHERRY 
 

5,00€ LILLET 7,50€ 

HUGO                                           alkoholfrei  
 

6,50€   

 

- D I G E S T I V I – 

- B R Ä N D E - 

Im bayrischen Voralpengebiet, am Schliersee, ist die Brennerei LANTENHAMMER beheimatet, deren Bestreben es ist, 

die Essenz der Frucht ins Glas zu bringen … sorgfältig ausgewählte Früchte, eine schonende Verarbeitung und lange 

Lagerung schaffen wahrlich einzigartige Kreszenzen. Und die Liköre sind eine Vermählung reinster Form ohne 

Manipulation der Natur! 

WILLIAMSBIRNENBRAND 42% (2cl) 8,00€ WILLIAMSBIRNENLIKÖR 25% (2cl) 8,00€ 

WALDHIMBEERGEIST 42% (2cl) 8,00€ WALDHIMBEERLIKÖR 25% (2cl) 8,00€ 

SAUERKIRSCHBRAND 42% (2cl) 8,00€ SCHLEHENLIKÖR 25% (2cl) 8,00€ 

MARILLENBRAND 42% (2cl) 8,00€ MIRABELLENLIKÖR 25% (2cl) 8,00€ 

 

- G R A P P A - 

(2cl) 8,00€ 

Grappe aus hochwertigen, kleinen Destillerien, die ihr Handwerk verstehen und ernst nehmen.  

Eine große Auswahl ›Grappe Speciale‹ finden Sie auf unserem Kaminsims 

 

- A Q U A V I T- 

MALTESER 
 

(2cl) 3,50€ LINIE (2cl) 3,50€ 

JUBY 
 

(2cl) 3,50€    

 

- B I T T E R  &  L  I K Ö R - 

RAMAZZOTTI (4cl) 5,00€ FERNET  MENTA / BRANCA 
 

(4cl) 5,00€ 

JÄGERMEISTER 
 

(4cl) 5,00€ AVERNA (4cl) 5,00€ 

CYNAR (4cl) 5,00€ SCHRÖDERS   BOONEKAMP (2cl) 4,00€ 



 

- A N T I P A S T I – 

 

B R U S C H E T T A  T R A D I T I O N A L E 7,50€ 

Hausgebackenes geröstetes Ciabattabrot/ frische Tomaten / Knoblauch / Zwiebeln / Basilikum / Olivenöl 
 

 

B R U S C H E T TA   E   B U R R A T A  11,00€ 

Hausgebackenes geröstetes Ciabattabrot / Burrata / Kirschtomaten / Basilikum / Olivenöl / Rucola / Fleur de Sel 
 

 

G A M B A S A L A G L I O E P E P E R O N C I N I 17,50€ 

Gebratene Garnelen / Olivenöl / Knoblauch / scharfe Peperoni / Petersilie / serviert im heißen Pfännchen 
  

 

A N T I P A S T I G U S T O 16,50€ 

Gegrilltes und eingelegtes Gemüse / italienische Wurst- und Käsespezialitäten / Oliven / Bruschetta / Grissini / Nüsse 
 

 

C A R P A C C I O D I M A N Z O 16,00€ 

Handgeklopftes Rinderfilet / Olivenöl / Zitrone / Rucola / Parmesan 
 

 

P I Z Z A   P A N E 9,50€ 

Pizzabrot mit Käse, Knoblauch und Kräutern gebacken dazu zwei verschiedenen Dips 
 

 

V I T E L L O T O N N A T O 15,00€ 

Scheiben vom Kalbsbraten / Thunfischcreme / Kapern 
 

 

Z U P P A D I P O M M O D O R E 7,50€ 

Cremige Tomatensuppe / Ricotta / Kräutercroutons  

 

 

- I N S A L A T E – 

 

I N S A L A TA M I S TA 11,50€ 

Blattsalate der Saison / Tomaten / Gurken / Paprika / Mais / Möhren / Radieschen / rote Zwiebeln 
 

 

I N S A L A TA C O N TA D I N A 14,00€ 

Blattsalate der Saison / Tomaten / Gurken / Artischockenherzen /Radieschen / Paprika / 
Schafskäse / rote Zwiebeln / Oliven 
 

 

I N S A L A TA C E S A R E 13,00€ 

Römersalat / Parmesan / Pancettachips / Kräutercroutons / Ceasardressing  

 

 

I N S A L A T A   D I   T O N N O  15,00€ 

Blattsalate der Saison / Thunfisch / Ei / Sardellen / Artischockenherzen / Kirschtomaten / rote 
Zwiebeln / frittierte Kapern 
 

 

I N S A L A  T A   P O L L O 17,00€ 

Blattsalate der Saison / Hähnchenbruststreifen / Gurken / Paprika / Kirschtomaten / Mais / frische 
Früchte / Nüsse 
 

 

 

Unsere Dressings: BALSAMICO-VINAIGRETTE / ITALIEN-DRESSING / CAESAR- DRESSING 

 

 

 



 

 

- P A S T E – 

 

SPAGHETTI AGLIO E OLIO CON GAMBAS 17,00€ 

Spaghetti / Olivenöl / Knoblauch / scharfe Peperoni / Petersilie / Parmesan / Garnelen 
 

 

PENNE AL ARRABIATA  E  POLLO 16,50€ 

Kurze Röhrennudeln / Hähnchenbruststreifen / Paprika / Zucchini / Kirschtomaten / Knoblauch / 

scharfe Peperoni / Parmesan 

 

 

SPAGHETTI  AMATRICIANA 13,50€ 

Spaghetti / Pancetta / rote Zwiebeln / Knoblauch / Peperoni / Basilikum / Parmesan 
 

 

PACCHERI FUNGHI OSTRICA 15,50€ 

Neapolitanische Hohlnudeln / Austernpilze / Butter / Thymian / Knoblauch / Petersilie /  
Parmesan 

 

 

MAFALDINE E  BURRATA 24,50€ 

Besondere Pastasorte / Burrata / Kirschtomaten / Basilikum / Rucola / Streifen vom Rinderfilet 
 

 

PACCHERI  SALSICCIA 15,50€ 

Neapolitanische Hohlnudeln / Salsiccia / Brokkoli / rote Zwiebeln / Knoblauch /Olivenöl / 
Parmesan 

 

 

PENNE AL FORNO 15,00€ 

Kurze Röhrennudeln /Tomatensugo / Blattspinat / Ricotta / gratiniert mit Fior die Latte 
 

 

PENNE DI MANZO 18,50€ 

Kurze Röhrennudeln / gegrillte Rinderfiletstreifen / Trüffel-Salbeijus /Kirschtomaten / Rucola / 

Parmesan 

 

 

MAFALDINE PESTO  14,50€ 

Besondere Pastasorte / Sahnesauce mit frischem Basilikum / getrocknete Tomaten / Rucola / 

Pinienkerne / Parmesan 

 

 

SPAGHETI AL SALMONE 17,50€ 

Spaghetti / gebratene Lachswürfel / Aurorasauce / Kirschtomaten 
 

 

  

 

 
All unsere Pastagerichte können Sie sich auch GLUTENFREI schmecken lassen! 

(Aufpreis 2,50 €) 

 

 

 

 

 

 

 

 



- P I Z Z E – 

 

PIZZA MARGHERITA 9,50€ 

Tomatensauce / Mozzarella / Basilikum 
 

 

PIZZA SALAMI 12,50€ 

Tomatensauce / Mozzarella / Salami 
 

 

PIZZA TONNO 13,50€ 

Tomatensauce / Mozzarella / Thunfisch / Zwiebeln 
 

 

PIZZA ROMANA 13,50€ 

Tomatensauce / Mozzarella / gekochter Schinken / frische Champignons 
 

 

PIZZA CONTADINA 14,50€ 

Tomatensauce /Mozzarella / Paprika / Blattspinat / frische Champignons /Zwiebeln / 
Knoblauch / Schafskäse / Brokkoli 

 

 

PIZZA CALZONE 14,50€ 

Gefüllt mit Tomatensauce / Mozzarella / Kochschinken / Salami / frische Champignons 
 

 

PIZZA PARMA 17,50€ 

Tomatensauce / Mozzarella / Parmaschinken / Rucola / Parmesan 
 

 

PIZZA DIAVOLO 14,50€ 

Tomatensauce / Mozzarella / Salami / Peperoni / Paprika / Zwiebeln / scharf 
 

 

PIZZA OLYMPIA 16,00€ 

Tomatensauce / Mozzarella / gekochter Schinken / Salami / frische Champignons / 
Thunfisch / Zwiebeln / Peperoni 

 

 

 

- P I Z Z E   S P E C I A L E – 

 

PIZZA BIANCA 17,00€ 

Frischkäse / Mozzarella / Hähnchenbruststreifen / Mais / getrocknete Tomaten / 
Lauchzwiebeln 

 

 

PIZZA SCAMPI 17,50€ 

Tomatensauce / Mozzarella / gebratene Garnelen / Kirschtomaten / Rucola / Parmesan   
       

 

PIZZA GUSTO 18,50€ 

Tomatensauce / Mozzarella / tranchiertes kleines Rumpsteak / Tomaten / rote Zwiebeln / 
Rucola / Kräuterbutter / Parmesan     
                          

 

PIZZA BURRATA 17,00€ 

Tomatensauce / Mozzarella / Burrata / Kirschtomaten / Rucola / Olivenöl / Fleur de Sel      
       

 

PIZZA SALSICCIA 18,00€ 

Tomatensauce / Mozzarella / Salsiccia / Brokkoli / rote Zwiebeln          
                                           

 

PIZZA FICO  E  GORGONZOLA            17,00€ 

Frischkäse / frische Feigen / Gorgonzola / Walnüsse / Rucola / Honig                                            

 

 

All unsere Pizzen können Sie sich auch GLUTENFREI schmecken lassen! 

(Aufpreis 2,50 €) 



 

- C A R N E – 

 

BISTECCA   DI  MANZO 27,00€ 

Rumpsteak (Rohgewicht 220 g) vom Lavasteingrill / Cafe de Paris Butter / Beilagensalat  
 

 

FILETTO  DI  MANZO 33,50€ 

Rinderfilet (Rohgewicht 220 g) vom Lavasteingrill / Beilagensalat / wahlweise mit grüner 
Pfeffersauce oder Caponata                                                                                                            

           

 

TAGLIATA  DI  MANZO 29,50€ 

Tranchiertes Rumpsteak (Rohgewicht 220 g) / Rucola / Kirschtomaten / Parmesan / Olivenöl  
 

 

FILETTO DI MAIALE TOSCANA 21,50€ 

Schweinefilet / Pancetta / Aurorasauce / Mediterranes Gemüse / Basilikum / Mozzarella 
 

 

POLLO  DELLA  CASA 21,50€ 

Hähnchenbrustfilet / Tomatensugo / Oliven / Kapern / Sardellen /Peperoni /  
Getrocknete Tomaten / Knoblauch / Beilagensalat 

 

 

INVOLTINI  DI  VITELLO 28,50€ 

Kalbsrouladen gefüllt mit Blattspinat / getrocknete Tomaten /Gorgonzola-Sauce /  
Beilagensalat      

                                                                                                                                         

 

 

 

 

- P E S C E – 

 

SALMONE  AL  PERNOD 25,00€ 

Gebratenes Lachsfiletsteak / Pernod-Dill-Creme / Beilagensalat 
 

 

TONNO  ALLA GRIGLIA  31,50€ 

Thunfischsteak vom Lavasteingrill / Beilagensalat 
 

 

GAMBERONI  ALLA  GRIGLIA 29,50€ 

4 Riesengarnelen vom Lavasteingrill / marktfrisches Salatbett / Kräuter-Limettenöl 
 

 

FILETTO  DI  LUCCIOPERCA  AL  FORNO 26,50€ 

Gebackenes Zanderfilet / Limettenbutter / Kirschtomaten / Lauchzwiebeln / 
 Beilagensalat  

 

 

 

Zu allen Fleisch- und Fischgerichten servieren wir Ihnen; 

Rosmarinkartoffeln 

 

oder: 

Spaghetti Aglio e Olio (Aufpreis 5,00 €) 

 

 

 



 

- M E N U   P E R   B A M B I N I – 

 

PORTION POMMES FRITES  (KETCHUP / MAYO) 
 

3,50€ 

PENNE POMMODORI 7,50€ 

Kurze Röhrennudeln mit Tomatensahnesauce  
 

 

PENNE BURRO 7,50€ 

Kurze Röhrennudeln mit Butter und Parmesan 
 

 

HÄHNCHENNUGGETS MIT POMMES FRITES  (KETCHUP / MAYO) 
 

10,50€ 

PIZZA MAGHERITA 
 

7,50€ 

PIZZA SALAMI ODER SCHINKEN 
 

8,50€ 

VANNILLEEIS ODER SCHOKOLADENEIS MIT BUNTEN STREUSELN UND SCHOKOSAUCE 
 

4,50€ 

 

 

                                                      - D O L C I – 

 

TIRAMISU CLASSICO 7,50€ 

Italienische Mascarponecreme / Löffelbisquit / Amaretto / Marsala / Espresso   (im Glas) 
 

 

SOUFFLE AL CIOCCOLATO NERO E BIANCO 9,50€ 

Schokoküchlein gefüllt mit weißer Schokolade / Sahne / Salted Caramel / Haselnuss 
 

 

GELATO GUSTO 7,50€ 

Geschmacksexplosion aus Vanilleeis / Olivenöl / Limettensaft / Fleur de Sel / frisch geröstetem rosa 
Pfeffer 
 

 

GUSTO SPECIALE 11,00€ 

Vanilleeis / Banane / Maracuja / Schokosauce / Mandeln / Sahne 
 

 

CASSATA SICILIANA 8,50€ 

Sizilianische Eisspezialität Zabaglioneeis / Schoko / kandierte Früchte / Amarenakirschen 
 

 

 

 

                                                      - C A F F E – 

 

ESPRESSO 
 

3,00€ KAFFEE 3,00€ 

ESPRESSO DOPPIO 
 

4,00€ ESPRESSO CORETTO mit GRAPPA 6,50€ 

ESPRESSO MACCHIATO 
 

3,50€ LATTE MACCHIATO 4,50€ 

CAPPUCCINO CLASSIO 
 

4,00€ AFFOGATO  (Espresso mit Vanilleeis) 7,00€ 

 



 

 

- S E N Z A    A L C O H O L – 

 

COCA COLA / FANTA / SPRITE /  
 
COCA COLA LIGHT / ZERO 
 

(0,2) 
 

3,00€              (0,4) 
 
       (FLASCHE 0,2) 

5,00€ 
 

3,50€ 

ICE TEA   LEMON  
 

(0.2) 3,50€              (0,4) 5,50€ 

GOLDBERG BITTER LEMON /  
 
GINGER ALE / TONIC WATER 
 

                         (0,2) 
 

       (FLASCHE 0,2) 

3,50€ 
 

3,50€ 

VELTINS MALZBIER 
 

     (FLASCHE 0,33) 3,50€ 

RED BULL 
 

            (DOSE 0,25) 4,50€ 

SÄFTE    

ORANGE / APFEL / BANANE / KIRSCHE / MAEACUJA / RHABABER /  
 

ALLE  SÄFTE  AUCH  ALS  SCHORLEN 

(0,2) 3,50€              (0,4) 5,50€ 

 

 

 

                                                             - A Q U A – 

 

A C Q U A M O R E L L I      F R I Z Z A N T E 
 

(0,25)  3,00€ (0,7) 7,00€ 

A C Q U A M O R E L L I        N A T U R A L E 
 

(0,25) 3,00€ (0,7) 7,00€ 

 

 

 

                                                             - B I R R A – 

 

V E LT I N S (0,25) 3,00€    (0,4) 
 

4,50€ 

G R E V E N S T E I N L A N D B I E R D U N K E L  / + C O L A      (0,3) 
 

4,00€ 

A L S T E R 
 

(0,25) 3,00€ (0,4)       4,50€ 

M A I S E L S W E I Z E N 
 

  (0,5)         5,00€ 

M A I S E L S W E I Z E N A L K O H O L F R E I 
 

     (FLASCHE 0,50) 4,50€ 

V E LT I N S A L K O H O L F R E I / R A D L E R A L K O H O L F R E I 
 

       (FLASCHE 0,33) 4,00€ 

B E R L I N E R W E I S S E  ( R O T oder G R Ü N )         
                                                                                                                   

       (FLASCHE 0,33) 5,00€ 

 



 

 

                                                            - V I N O – 

 

OFFENE WEISSWEINE   (0,2 l) 
 
 

 OFFENE ROTWEINE   (0,2 l)  

BIANCO CASA 
 

6,00€ ROSSA CASA 6,50€ 

PINOT GRIGIO 
 

7,00€ MERLOT 7,50€ 

LUGANA 
 

8,00€ CHIANTI 7,50€ 

GAVI 
 

8,00€ MONTEPULCIANO 7,50€ 

RIESLING 
 

7,00€ PRIMITIVO 7,50€ 

CHARDONNAY 
 

7,50€ NERO DAVOLA 7,50€ 

SAUVIGNON  BLANC 
 

7,50€ ROSE 6,00€ 

CA DEI FRATI (LUGANA) 
 

10,00€ NEGRO  AMARO (Papawein) 9,00€ 

Weisswein-Schorle 6,50€ LAMBRUSCO 
 

7,50€ 

 

Weitere Weine finden Sie auf unserer W E I N K A R T E 

 

 

 

 

- S P I R I T U O S E N  &  L I K Ö R E – 

 

HENNESY 
 

(4cl) 6,00€ REMY MARTIN (4cl) 6,00€ 

VECCHIA ROMAGNA 
 

(4cl) 6,00€ THREE SIXTY VODKA (4cl) 6,00€ 

TEQUILLA 
 

(4cl) 6,00€ GORDONS GIN (4cl) 6,00€ 

BARCADI BLANCA 
 

(4cl) 6,00€ JACK DANIELS BLACK LABEL (4cl) 6,00€ 

BALLANTINES 
 

(4cl) 6,00€ JIM BEAM (4cl) 6,00€ 

CHIVAS 
 

(4cl) 6,00€ GLENFIDDICH (4cl) 6,00€ 

SAMBUCA 
 

(2cl) 4,00€ BAILEYS (4cl) 5,00€ 

AMARETTO (4cl) 5,00€ MARSALA (2cl) 3,50€ 

 

 

als L ONGDR I NK + 2,50 € 
 

 



 

 


